SOUIL DE GRAU COMUN DE TOAMNA
DELABRAD 2

Anul inregistrarii: 2002

Soiul de grau DELABRAD 2, inregistrat in anul 2002, a fost obtinut la INCDA Fundulea prin
selectie individuala repetatd anual din combinatia DROPIA/ F30802-20.

Caracteristici morfologice

Soiul Delabrad 2 are tufa plantei semierecta in faza de infratire. Frunza steag are portul aplecat
dupa faza de inflorit, limbul si teaca avand o cerozitate slaba in a doua parte a perioadei de umplere a
boabelor. Iniltimea medie a plantei este de 85-95 cm, fiind aseménitoare cu cea a soiurilor Flamura 85

si Fundulea 4.

Spicul este alb, aristat, de forma cilindrica, mare si cu densitate medie.
Boabele sunt de marime mijlocie, de forma alungita, au culoarea rosie si, in conditii normale de

culturd, au o masa a 1000 de boabe de 42-45 g si o masa hectolitrica de 76-79 kg/hl.
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Caracteristici fiziologice

Soiul Delabrad 2 este un soi semiprecoce, fiind cu 1-2 zile mai tardiv decét soiul Flamura 85 si
mai precoce cu 2-3 zile decat soiul Fundulea 4. Are rezistenta buna la cadere, este rezistent la iernare si
este mijlociu de rezistent la seceta si arsitd. Soiul Delabrad 2 are rezistentd mijlocie la rugina bruna,
rugina galbend si fainare si 1si reduce greutatea spicului semnificativ mai putin la infectiile cu
Fusarium graminearum decat soiurile Flamura 85 si Fundulea 4.

Capacitatea de productie

Soiul Delabrad 2 s-a remarcat prin productii ridicate si constante, mai ales in zona de vest a
tarii, In Transilvania si sudul tarii, unde 1n testiri multianuale a realizat productii cuprinse Intre 4500 si
8550 kg/ha.

In medie, soiul Delabrad 2 a fost superior ca productie de boabe soiului Flamura 85 cu 5% si
soiului Fundulea 4 cu 8%. Dar ceea ce este de subliniat este faptul ca superioritatea productiva fata de
soiurile martor a manifestat-o atat in conditii optime de culturd, cat si in conditii suboptime.

Calitatea
Testat atat in conditii de laborator pe microprobe la INCDA Fundulea, cét si in conditii de
statie pilot la PAMBAC-Bacau, soiul Delabrad 2 s-a dovedit a avea indici foarte buni de calitate. Are
un continut superior in proteine cu o unitate si, respectiv, 1,75 unitati procentuale fata de Flamura 85
si, respectiv, Fundulea 4. In conditii normale de aprovizionare a solului cu azot, a realizat 14-14,25%
proteine in bob, comparativ cu 13,62 si 12,60%, cat au realizat Flamura 85 si, respectiv, Fundulea 4.
Este de subliniat ca, pe langad continutul mai ridicat de proteine din bob, soiul Delabrad 2 se
caracterizeaza si prin gluten de calitate superioara, realizand un aluat cu caracteristici reologice foarte
bune. Se pot mentiona In acest sens o serie de indici de calitate care pot atinge valori ridicate ca, de
exemplu, puterea fainii: 69,5, cantitatea de gluten umed: 36,98%, indicele de sedimentare: 66 ml,
valoarea W (alveograf): 261 etc. De asemenea, realizeazd paine cu volum mare, cu elasticitate buna si
porozitate uniforma. In general soiul Delabrad 2 s-a remarcat printr-o constantd buni a calititii de
panificatie.
Zona de cultura
Soiul Delabrad 2 este recomandat pentru a se extinde in culturd in zona de vest a tarii si

Transilvania, dar a dat rezultate bune si in zona de cAmpie din sudul tarii.



